Toblacher BUttEr 1000

1104000 | Ein Naturprodukt aus dem Hochpustertal

Der SiBrahm fiir unsere Butter wird aus Milch von Hochpustertaler
Bergbauernhéfen gewonnen. Unverfélschte, aromatische, geschmackvolle Milch.
Daraus machen wir dann unsere Butter. Von Natur aus goldgelb, streichféhig und
auBergewdhnlich zart. Ihr Geschmack ist frisch, sahnig und mild.

Beschreibung: SiiBrahmbutter

Milchherkunft: Siidtirol, Hochpustertal

Zutaten: Butter aus pasteurisiertem Rahm
Haltbarkeit: 60 Tage

Lagerung: bei +4°C aufbewahren
Produktionsmethode: Butter im Butterfass produziert

Form: Quader

GroRe: Lénge 18,0cm, Breite 10,0cm, Hohe 6,1cm
Gewicht: 1000 g
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ALLGEMEINE DATEN
Herkunft der Milch:
Gewicht:

MaRe:

Farbe:

Haltbarkeit:
Verkaufseinheiten:

TECHNISCHE DATEN

Zutaten:
Produktionsmethode:
Lagerung:

Durchschnittlicher Néhrwert:

Chemische Beschaffenheit:

Mikrobiologische Werte:

QUALITATSKONTROLLE
PACKSTOFFE

Papier fiir Lebensmittel
Karton

Palettenauflage

Palette

PACKDATEN

Verpackungseinheiten:
Stiick pro Karton
Karton

Kartone pro Palette:
Kartone pro Lage:
Lagen:

Packhdhe:

Gesamthohe der Palette:
Palettenmal?:

EAN 128:

urgenuss aus dem HOChpusterta I

Stidtirol, Hochpustertal
1.000 g

Lénge: 18,0 cm Breite: 10,0 cm Hohe: 6,1 cm
Hellgelb-goldgelb

60 Tage

Karton 4 Stiick/Karton

4 kg Kodex 1104000

Frischer SiiBrahm aus erster Entrahmung. Gesamtfettgehalt 82 %
Butter im Butterfass produziert
bei +4°C aufbewahren

Energie: 3213 kJ / 768 kcal

Fett: 82¢g davon geséttigte Fettsauren: 589
Kohlenhydrate: 07¢g davon Zucker: 0,79

Eiweil3: 07¢g

Salz: 0,01g

Fettfreie Trockenmasse: 1,5-2%
Fett: 82 (+/-1)%

Wasser: 15,5 (+/-1)%
Salmonellen sp: negativ/25g
Listerien: negativ/25g
Coliforme: negativ
Escherichia Coli: negativ
Stafilococus Aureus:  negativ
Schimmel negativ
Hefen negativ

laut EU Verordnung 2073 / 2005 und nachfolgender Anderungen

Durch den Sennereiverband Siidtirol vom Rohstoff Milch bis zum Endprodukt.

Standard
Standard Nr. 01
Standard
Standard

Karton 4 Stiick 4 kg

4

Lénge Breite Hohe
20,4 cm 19 cm 13 cm
144

24

6 = 576kg

80 cm

95 cm

Europalette 120cm x 80cm x 15¢cm
(01)98011617003065(3103)000000(15)000000(10)0000
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